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PASTELERTIA

Listado ingredientes y alérgenos tartas
“Proyecto Espana”.

Tarta milhojas de frambuesa.
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Hojaldre milhojas. Harina de trigo (gluten), agua, mantequilla (leche) pasteurizada
(nata (leche) pasteurizada y fermentos lacticos (leche)), vinagre (vinagre de vino y antioxidante:
dioxido de azufre (sulfitos)) y sal.

Crema pastelera de vainilla de Madagascar. Leche pasteurizada, nata (leche)
pasteurizada (nata (leche) pasteurizada y estabilizante E-407), cobertura chocolate blanco
(azucar, manteca de cacao, leche entera en polvo, emulgente: lecitina de soja, vainillina), yema
(huevo) pasteurizada, azlcar, almidon de maiz y vainilla de Madagascar.

Frambuesas.

Chocolatinas serigrafia Mallorca. Cobertura de chocolate negro (pasta de cacao, azicar,
manteca de cacao, emulgente: lecitina de soja), cobertura chocolate blanco (azicar, manteca
de cacao, leche entera en polvo, emulgente: lecitina de soja, vainillina), colorante verde
(colorante azul (manteca de cacao 60% y colorante E-133) y colorante amarillo (manteca de cacao

60% y colorante: circuma E-100) y serigrafias dorada y roja (manteca de cacao, azlcar y
colorante E-171y E-172).

Terminacion. Azucar glass.
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Tarta numero milhojas de frambuesa o frutos rojos.
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Hojaldre milhojas. Harina de trigo (gluten), agua, mantequilla (leche) pasteurizada
(nata (leche) pasteurizada y fermentos lacticos (leche)), vinagre (vinagre de vino y antioxidante:
dioxido de azufre (sulfitos)) y sal.

Crema pastelera de vainilla de Madagascar. Leche pasteurizada, nata (leche)
pasteurizada (nata (leche) pasteurizada y estabilizante E-407), cobertura chocolate blanco
(azucar, manteca de cacao, leche entera en polvo, emulgente: lecitina de soja, vainillina), yema
(huevo) pasteurizada, azucar, almidon de maiz y vainilla de Madagascar.

Frambuesas.
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Frutos rojos. Frambuesas, arandanos, grosellas, moras vy fresas.

Chocolatinas serigrafia Mallorca. Cobertura de chocolate negro (pasta de cacao, azicar,
manteca de cacao, emulgente: lecitina de soja), cobertura chocolate blanco (aziicar, manteca
de cacao, leche entera en polvo, emulgente: lecitina de soja, vainillina), colorante verde
(colorante azul (manteca de cacao 60% y colorante E-133) y colorante amarillo (manteca de cacao

60% y colorante: circuma E-100) y serigrafias dorada y roja (manteca de cacao, azicar y
colorante E-171y E-172).
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Los productos anteriormente expuestos contienen los alérgenos mencionados en cada uno de ellos.

..........

En la seccion donde se elaboran las tartas se utilizan ademas los siguientes ingredientes, por lo que
pueden contener trazas de: soja, leche, huevo, sésamo, frutos de cascara, sulfitos, altramuz.

Departamento de Calidad.
Edicion 1. 04-05-21.



